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DESTEFANIS

VINUM GAUDIUNM

Langhe D.O.C. Dolcetto

CANETIS

Vigneto: Dolcetto

Regione: Piemonte

Denominazione: DOC

Esposizioni: sud-ovest

Terreno: 300mt

Eta media: 25 anni

Produzione media: 100g/ha

Vendemmia: a meta settembre 1’uva viene raccol-
ta a mano e messa in cassette.

Vinificazione: macerazione cappello galleggiante
per circa 8 giorni in vasche di cemento.
Affinamento: vasche di cemento per almeno 4
mesi

Conservazione e durata: bottiglia coricata, oltre 3
anni.

Profilo organolettico: vino dal colore rosso rubino
intenso con riflessi granata, dal profumo gradevo-

le, ricco e pieno.

Temperatura di servizio: 16°C

Grado alcolico: 12.5% vol

Abbinamenti: ideale accompagnatore di antipasti,
primi piatti, secondi e formaggi.
Bottiglie/cartone: 6 bottiglie

Cantina Destefanis Federico
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IL VINO DELLA GIOIA

the wine of joy
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