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CARLgDICE CHIS ER ESSERE FELICI,
PERCORSO, INIZIA'€ON UN ENTRE OF
DAL CARLO’S GRILL BBQMI . .-.. - x -~'

E TI CONSIGLIA DI AGCOM| .,AENARI.O ¢
CALICE DI BOLLICINE O VINO DEL TERRITC

;“'\

Bagasce langarole coﬁ fardo 12,00 Battuta al coltello 15,00
Vitello tonnato \ Q | 15,00 Insalata di mare 15,00
Salsiccia di Verduno ' * 15,00 Selezione formaggi del Carlo’s 15,00
Carpaccio di salmone affumicato 15,00 Trittico crudo del Carlo’s 20,00
Lasagne ragu e besciamella 12,00 Gnocchi ai formaggi di Langa 14,00
Risotto al Barolo 14,00 Tajarin ai funghi porcini 14,00
Agnolotti al plin con ragu di salsiccia 14,00 Tajarin con perlage di Tartufo 30,00

(IL CARLO’S GRILL BBQ UTILIZZA UNICAMENTE TAGLI DI CARNE PIEMONTESE,

Alette di pollo ruspante 18,00  RICHIMANDO BONTA’, MORBIDEZZA E TRADIZIONE )
Spiedini alle 3 carni 20,00
(pollo, tacchino, maiale ) Costata 7,00/ hg
Costine Ribs di maiale 20,00 Tomahawk 7,50/hg
Rotolo di salsiccia 80/20 20,00 . :
Hamburger di vitella con lardo 28,00 ALl 8,00/hg
di maialino di cinta senese 500g
Tagliata di femmina PERLAGE DI TARTUFO 15gr /15,00
Piemontese 450 g 28,00 FORMAGGIO FUSO ALL AMERICANA 3.00
Gamberoni Reali Giganti Argentina* 30,00 RUCOLA E SCAGLIE DI GRANA 3,00
Pomodori ciliegino 3,00 Patate al forno con rosmarino 5,00
Patate fritte* 3,00 Patate rustiche in buccia 6,00
Verdure grigliate 7,00
Insalata verde 4,00

CREA LA TUA INSALATA SCEGLIENDO TRA GLI INGREDIENTI NELL’ APPOSITO MENU

Palle di toro 5,00 Panna cotta 5,00
Meringata 5,00 Tiramelosu 6,00
Bonét 5,00 Gigolo 6,00
Sorbetto al Limone 5,00 Pum pin, Nasci al forno con Nutella 8,00

TUTTI 1 DOLCI POSSONO ESSERE SERVITI AL NATURAL, OPPURE CON AGGIUNTA DI GLASSATURE
COTTE A CALDO SU CARBONI ARDENTI, DI NOSTRA PRODUZIONE ARTIGIANALE 2,00

PER GARANTIRE UN MIGLIOR SERVIZIO, ALCUNI INGREDIENTI POTREBBERO ESSERE ALIMENTO CONGELATO O
ABBATTUTI ALL ORIGINE, PER GARANTIRE UNA MIGLIORE QUALITA’. ABBATUTO ALL ORIGINE *
| CLIENTI SONO PREGATI DI COMUNICARE AL PERSONALE DI SALA AL MOMENTO

DELL ORDINE, LA PRESENZA DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI . COPERTO 3,00



JITURA BR aﬁ T
AR MI E LE PROBRIE
qb‘ *PLETAMEN ,’

PERDERT! GLI AGGIOR AMENT& PUB
CARLO’S GRILL BBQ !

INSTAGRAM fl \carlosgrillbbq_byporello
FACEBOOK | "Carlo’s Grill BBQ by Porello
GOOGLE www.carlosgrillbbgq.it

PRENOTAZIONI  +39 347 67 39 706

IL NOSTRO STAFF SAPRA’ GUIDARTI NELLA MIGLIOR SCELTA DEL VINO DA INQUADRA IL QR PER

ABBINARE AL TUO PERCORSO GASTRONOMICO EMOZIONALE LA NOSTRA CANTINA
Barbaresco 10,00 Barbera 6,00 Alta Langa lo,0o0 Chardonnay 5,00
Barolo 10,00 Dolcetto 5,00 Prosecco 6,00 Favorita 5,00
Nebbiolo 7,00 Bollicine 6,00 Arneis 5,00  Moscato 5,00
Schénbuch HELL Bionda 8,50 Cristal Bionda  Piccola 3,50
Schénbuch Dunkel Rossa 8,50 Cristal Bionda  Media 5,00
Schénbuch Kristallweizen Bianca 8,50 Gordon Rossa Calice 5,00
Moretti Bionda 4,00 Ceres 5,00 Tennet’s Super 5,00
Moretti Rossa 4,00 Corona 4,50 Heineken 4,00
Menabrea Bionda 4,00 Beck’s 4,00 Ichnusa Filtrata 4,00
Menabrea Ambrata 4,50 Budweiser 4,00 Ichnusa Non filtrata 4,50

Coca cola/zero 4,00 Red bull 5,00 Tonica Fever tree Indian 4,50

Fanta 4,00 Campari Soda 4,50 Tonica Fever tree Flower 4,50

Sprite 4,00 Gazzosa 4,00 Crodino 3,50

Estathe Limone 4,00 Chinotto 4,00 Acqua microfiltrata 2,00

Estathe Pesca 4,00 Lemon soda 3,50 sistema “EVER PURE”

Succhi di frutta 3,50 Acqua 1/2 1 1,50
Caffe 2,00 Caffe orzo 2,00 Balsamic 5,00  Grappa 6,00
Caffe deca 2,00 Caffe americano 2,00 Gin 5,00 Nocciolino 5,00
Caffe corretto 2,50 Cappuccino pYe) Brandy 6,00 Passito 8,00

Caffe macchiato 2,00 Caffe ginseng 2,00 Barolo chinato 8,00





